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Lunch

S O E P E N / S O U P S

Pomodorisoep met oregano en bosui  6.9
Tomatosoup with oregano and spring onion

Aardappel – Preisoep met spekjes   6.9
Potato – Leek soup with bacon

 
 
P A N N E K O E K E N  /  P A N C A K E S

Naturel  7.2

Kaas/spek/appel  0.9
Cheese/bacon/apple



Lactose

Gluten

VisSoja

Noten

Ei

Sesam

Selderij

Schaaldier

Vega

Mosterd

Lunch
 
 
S A L A D E S  /  S A L A D S 

Salade Geitenkaas met gekarameliseerde walnoot, stoofperen, tomaat en balsamico  14.9
Goat cheese salad with caramelized walnut, stewed pears, tomato and balsamic vinegar

Salade Niçoise met gekookt ei, harricot verts, olijven en rosé gebakken tonijn

  
14.9

Niçoise salad with boiled egg, green beans, olives, and seared tuna

Caesar salade met gekookt ei, Parmezaanse kaas, bacon en kippendij  

  

14.9

Vispalet met ambachtelijk gerookte zalmsalade, paling, Hollandse garnalen, cocktailsaus en toast

 
 

17.9
Fish palette with traditionally smoked salmon salad, eel, Dutch shrimps, cocktail sauce and toast

Ambachtelijk gerookte paling geserveerd met toast, salade en cocktailsaus 17.9
Traditionally smoked eel served with toast, salad and cocktail sauce

Broodje Caprese uit de oven met Parmezaanse kaas, tomaat en pesto 14.9
Caprese sandwich from the oven with Parmesan cheese, tomato and pesto 

 
   

Caesar Salad with chicken, bacon, Parmesan cheese and a boiled egg

B E L E G D E  B R O O D J E S  /  S A N D W I C H E S   ( tot 16.00 )



Lactose

Gluten

VisSoja

Noten

Ei

Sesam

Selderij

Schaaldier

Vega

Mosterd

B E L E G D E  B R O O D J E S  /  S A N D W I C H E S   ( tot 16.00 )

   

  

Broodje hummus en avocado , roerei en kerrie- mayonaise     

  

Hummus and avocado sandwich, scrambled eggs and curry mayonnaise
( Plus supplement gerookte zalm + €2,-) (Plus smoked salmon supplement + €2,-)

Broodje gerookte zalmsalade          met rode ui, kappertjes, bieslook en yuzu-mayonaise   

  

Broodje Vitello Tonnato

  

Sandwich Vitello Tonnato with tuna mayonnaise, capers, red onion and olives

Uitsmijter met boerenlandbrood en salade  
Fried eggs with farmers bread and salad
Kaas/rosbief/ham/spek 

 

0.9
Cheese/roast beef/ham/bacon

“12 Uurtje” met soep naar keuze, eenmaal kroket op brood en: óf een broodje carpaccio óf gerookte zalmsalade  16.9
“12 O'Clock” with soup of your choice, one croquette on bread and either a carpaccio sandwich or smoked 
salmon salad

Lunch

Smoked salmon salad sandwich with red onion, capers, chives and yuzu mayonnaise 

met tonijn mayonaise, kappertjes, rode ui en olijven

  
Broodje carpaccio
Carpaccio sandwich with Parmesan cheese, sun-dried tomato, pine nuts and truffle mayonnaise/ pesto dressing

met Parmezaanse kaas, zontomaat, pijnboompitten en truffelmayo/ pestodressing 

 
Twee rundvlees kroketten op brood

14.9

14.9

14.9

8.9

14.9

9.6

Two beef croquettes with bread (also vegetarian option)
(ook vegetarisch mogelijk)
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P L A T E G E R E C H T E N  /  P L A T E  S E R V I C E   ( tot 16.00 )

Kipsaté met huisgemaakte satésaus, atjar en kroepoek   19
Chicken satay with homemade satay sauce, atjar and prawn crackers

Varkensschnitzel met stroganoff saus   22
Pork schnitzel with stroganoff sauce  

In roomboter gebakken lendebiefstuk met champignon-pepersaus   29
Loin steak fried in butter with mushroom-pepper sauce

met antiboise   27
Cod fillet fried in butter with antiboise  

met witte wijnsaus      27
Salmon fillet fried in butter with white wine sauce

Beef burger met kaas, bacon, uienringen, little gem en sambal mayonaise   19

Lunch

In roomboter gebakken kabeljauwfilet

In roomboter gebakken zalmfilet 

Beef burger with cheese, bacon, onion rings, little gem and sambal mayonnaise
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P L A T E G E R E C H T E N  /  P L A T E  S E R V I C E   ( tot 16.00 )

Veggieburger met een ‘beyond’ burger, antiboise, barbecuesaus, uienringen en little gem  19
Veggie burger with a 'beyond' burger, antiboise, barbecue sauce, onion rings and little gem  

  27

K I N D E R G E R E C H T E N  /  C H I L D R E N S ’ S  M E N U

Overige menu’s 7.2
Al menu’s are served with fries, applesauce and mayonnaise

Lunch

 

Vissticks
Fish sticks 

Kipnuggets
Chicken nuggets

Mini frikandellen
Mini sausages 

Kroket
Croquette 

Huisgemaakte spareribs  

Pannekoek naturel 7.2

Kaas/spek/appel 0.9
Cheese/bacon/apple

Pancake

geserveerd met appelmoes, frites en mayonaise

Homemade spareribs with garlic sauce
 met knoflooksaus 
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Ambachtelijk breekbrood met kruidenboter en aioli  3.5 P.P.
Traditional break bread with herb butter and aioli

V O O R G E R E C H T E N  /  S T A R T E R S   ( vanaf 16.30 )

Pomodorisoep met oregano en bosui  6.9
Tomato soup with oregano and spring onion

Aardappel – Preisoep met spekjes   6.9
Potato – Leek soup with bacon

Salade Geitenkaas met gekarameliseerde walnoot, stoofperen, tomaat en balsamico  14.9
Goat cheese salad with caramelized walnut, stewed pears, tomato and balsamic vinegar

Caesar salade met gekookt ei, Parmezaanse kaas, bacon en kippendij 14.9
Caesar Salad with chicken, bacon Parmesan cheese and a boiled egg

  
Salade Niçoise met gekookt ei, harricot verts, olijven en rosé gebakken tonijn  14.9
Niçoise salad with boiled egg, green beans, olives, and seared tuna 

Carpaccio met Parmezaanse kaas, zontomaat, truffel mayonaise/pesto dressing en pijnboompitten   14.9

 

Diner

Carpaccio with Parmesan cheese, sun-dried tomato, truffle mayonnaise/pesto dressing and pine nuts
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V O O R G E R E C H T E N  /  S T A R T E R S   ( vanaf 16.30 )

Vispalet met ambachtelijk gerookte zalmsalade, paling, Hollandse garnalen, cocktailsaus en toast  17.9
Fish trio with smoked salmon salad, smoked eel and Dutch shrimps with homemade cocktail sauce and toast

  Cocktail 

 

van handgepelde Hollandse garnalen

  

17.9
Cocktail with Dutch shrimps

Tartaar van lendebiefstuk met truffel mayonaise, toast en eigen garnituur 16.9
Steak tartare with truffle mayonnaise, toast, and accompanying garnish

Vitello Tonnato met tonijn mayonaise, kappertjes, rode ui en olijven 14.9
Vitello Tonnato with tuna mayonnaise, capers, red onion and olives

Diner
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H O O F D G E R E C H T E N  /  M A I N C O U R S E S

Table sets with a choice of; salad, stewed pears, traditional fries and seasoned potatoes                     €1 each

V A N  H E T  L A N D  /  F R O M  T H E  L A N D

Kipsaté met huisgemaakte satésaus, atjar en kroepoek   21
Chicken satay with homemade satay sauce, atjar and prawn crackers

  Varkensschnitzel met stroganoff saus

  

24
Pork schnitzel with stroganoff sauce

 

  

27

Diner

 met knoflooksaus

Loin steak fried onion, bacon and mushroom pepper sauce 
( Plus supplement kruidenboter + 2,- )( Plus supplement garlic butter +2,-)

Homemade spareribs with garlic sauce

Lendebiefstuk gebakken ui, spek en champignon pepersaus 32

Huisgemaakte spareribs

Tafel garnituren met keuze  uit; salade, stoofperen, ambachtelijke frites en gekruide aardappelen 1,- per stuk
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Beef burger  met kaas, bacon, uienringen, little gem en sambal mayonaise   21
Beef burger with cheese, bacon, onion rings, little gem and sambal mayonnaise

Langzaam gegaarde runder stoofpot bereid met Volendammer bockbier  26
Beef stew prepared with Volendammer beer

U I T  H E T  W A T E R  /  F R O M  T H E  W A T E R
Zeeuwse mosselen op traditionele wijze gekookt en geserveerd met diverse sauzen  22.9
Mussels prepared in a traditional way served with different sauces

Gebakken Slibtongetjes met witte wijnsaus   28
Fried soles with white wine sauce

met antiboise    29
Cod fillet fried in butter with antiboise  

met zoetzure rode ui en teriyaki saus   29
Baked salmon filet with samphire and saffron sauce

Diner

Zachte Kalfssucade  met knolselderij crème en truffel jus   26
Soft Veal Sucade with celeriac cream and truffle gravy

In roomboter gebakken kabeljauwfilet

In roomboter gebakken zalmfilet 
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Diner

V E G E T A R I S C H  /  V E G E T A R I A N
 
Veggie burger met een ‘beyond’ burger, antiboise, barbecuesaus, uienringen en little gem  21
Veggie burger with a 'beyond' burger, antiboise, barbecue sauce, onion rings and little gem  

Lasagne met gegrilde groenten, ricotta en pesto   23

19

Lasagna with grilled vegetables, ricotta and pesto

   

B I J  T E  B E S T E L L E N  ( S U P P L E M E N T S )

V E G A N I S T I S C H  /  V E G A N  

Portie gebakken champignons  3.7
Portion fried mushrooms

Portie gebakken uitjes  3.7
Portion fried onions

Portie zoete aardappel frites   3.7
Portion of sweet potato fries

  

Pasta Penne Bolognaise  met vegan meatballs, antiboise en vergeten groente chips. (VEGAN)
Pasta Penne Bolognaise with vegan meatballs, antiboise and forgotten vegetable chips.

(Champignon-peper, stroganoff, witte wijn en truffel jus)Schaaltje saus naar keuze   3.4
An extra side of sauce of your choice (mushroom pepper, stroganoff, white wine and truffle gravy)
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D E S S E R T S

Dame Blanche met vanille-ijs en warme chocoladesaus   8
Dame Blanche with vanilla ice cream and warm chocolate sauce 

New York Cheesecake met amarena kersen, stroopwafel  ijs en slagroom   9
New York Cheesecake with amarena cherries, stroopwafel ice cream and whipped cream

Chocolade Lavacake met kaneel ijs, vanillesaus  en slagroom   8
Chocolate Lava Cake with cinnamon ice cream, vanilla sauce and whipped cream

Panna Cotta met limoncello gel, passievrucht, crumble, citroenijs en slagroom   9
Panna Cotta with limoncello gel, passion fruit, crumble, lemon ice cream and whipped cream

Bosvruchtenbavarois  met aardbeien ijs, roodfruit coulis en slagroom  8
Forest fruit bavarois with strawberry ice cream, red fruit coulis and whipped cream

Vruchtensorbet  met fruit, passievrucht en mango sorbetijs  en slagroom 8
Fruit sorbet with fruit, passion fruit and mango sorbet ice cream and whipped cream

Diner



Op vertoon van ID en bij afname van diner.’    

De jarige drinkt áltijd gratis!


